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SPECIALTY PRODUCTS
Produits spécialisés

Ceramic Barbeques • Dispensers

Frozen Yogurt Machines • Popcorn Machines

Cotton Candy Machines • Soft Ice Cream Machines

Barbecues en céramique • Distributrices

Machines à yogourt glacé • Machines à maïs soufflé

Machines à barbe-à-papa • Machines à crème glacée molle
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World’s Best Grill and Smoker

• 	Only ceramic BBQ manufactured to UL & ISO standards
• 	Reaches cooking temperatures in ten minutes
• 	Food will not shrink or dry out
• 	Uses natural lump charcoal, nature’s renewable fuel
• 	5 sizes, including the largest ceramic cooking surface available
• 	World class grill, smoker and bake oven
• 	Lifetime warrenty on all ceramic parts
• 	Used by Canadian and US championship BBQ teams

Contact your local dealer for more information

Les meilleurs grils et fumoirs au monde

• 	 Les seuls barbecues en céramique conformes aux normes UL et ISO
•	 La température de cuisson est atteinte en 10 minutes
•	 Les aliments ne sécheront et ne rapetisseront pas
•	 Utilisation de charbon de bois en bloc brut, un carburant renouvelable naturel
•	 5 grandeurs. Également offert : la plus grande surface de cuisson en 

céramique 
•	 Gril, fumoir et four à pâtisserie de calibre mondial
•	 Toutes les pièces en céramique sont garanties à vie
•	 Utilisé par les équipes canadiennes et américaines du championnat du BBQ

Informez-vous auprès de votre marchand pour de plus amples 
informations

The BIG GREEN EGG will transform you into a BBQing legend

www.biggreenegg.ca

Le BIG GREEN EGG fera de vous une légende de la cuisson au BBQ.

BGE024

BGE014



267

SP
EC

IA
LT

Y 
PR

OD
UC

TS
 /

 P
ro

d
ui

ts
 s

pé
ci

al
is

és

SERVER 07000
Constructed of black thermoset polyester vessel, surgical-
quality five-piece plastic pump, and polished stainless 
steel lid. The Server Express (for condiments) is ready for 
counter-top or drop-in use. Capacity is 1-1/2 –gallons (or 6 L). 
Maximum stroke yields 1 oz. (30 ml).

Condiment Dispenser

SERVER 086680
Hopper System that accurately portions powders & other 
products. The dispenser allows portions from ¼ to 2 ounces 
(7 to 60 ml) by volume & is adjustable in 1/8 oz. (3.4 ml) 
increments. Suggestions dressing for use includes smoothie 
powders, iced coffee powders, mix-ins for blended ice cream 
drinks & cocktail powders.

Dry Product Dispenser

FM24
The Flavor Machine blends ingredients, such as real fruit, 
candy, cookies and nuts, with frozen yogurt or ice cream. 
Finished dessert is a natural, fresh new flavor, specially created 
for your customer in just seconds. Earn big profits at a fraction 
of the usual start-up cost with the FLAVOR MACHINE.

Frozen Yogurt Machine

SERVER 07000
Le contenant est en polyester noir thermodurci. La distributrice 
est munie d’une pompe 5 pièces de plastique de qualité 
chirurgicale et d’un couvercle en acier inoxydable poli. Le Server 
Express (pour les condiments) peut être placé sur le comptoir ou 
être encastré. Capacité : 1 ½ gallons (6 L). Chaque pompe donne 
un rendement de 1 oz (30 ml).

Distributrice à condiments

SERVER 086680
Le système de trémie mesure de façon précise les portions de 
poudre ou autres produits. Les portions sont de ¼ oz à 2 oz  
(7 à 60 ml) par volume est peuvent être ajustées à tous les 1/8 
d’oz (3,4 ml). Suggestions d’utilisation : poudre à boisson fouettée, 
poudre pour café glacé, poudre à mélanger pour boisson à base de 
crème glacée, et poudre à cocktails.

Distributrices à produits secs

Cretors Ringmaster Lite
Lower volume production. Available with 5' floss 
head only. Plugs into standard outlet. Includes 
aluminum bowl & stabilizer.

Cretors Ringmaster Lite
Pour un commerce à faible volume. Offert avec des têtes 
de 5' uniquement. Se branche dans une prise standard. 
Le bol en aluminium et le stabilisateur sont inclus.

Cotton Candy Machine

Machine à barbe à papa

FM24
Le Flavor Machine mélange dans le yogourt glacé et la 
crème glacée des ingrédients tels que : les vrais fruits, 
les bonbons, les biscuits ou les noix. Il vous donne 
un produit final ayant un goût naturel et frais, créé 
spécialement pour votre client en quelques secondes 
seulement. Obtenez de grands profits à la fraction du 
coût de lancement grâce à la Flavor Machine.

Machine à yogourt glacé

E111
Precision controlled refrigeration system designed for quality 
product. Hard-working, compact counter-top Unit that can 
handle peak demands. Adjustable dispense rate for optimal 
product output. Highest capacity 115 volt soft serve freezer 
available, intended to reduce installation cost.

Soft Ice Cream Machine

Machine à crème glacée molle
E111
Le système de réfrigération est muni de contrôles précis afin 
de vous offrir un produit de qualité. Robuste, cet appareil pour 
le comptoir peut répondre à la demande lors de périodes 
de pointe. Le flux de distribution peut être ajusté pour un 
rendement de produit optimal. Un congélateur pour crème 
glacée molle de 115 V et de très grande capacité vous est 
offert. Permet de réduire les frais d’installation.

2404
Stainless steel kettle integral element. 4 oz. 
fun popper. Twin trays hold water supply for 
3 to 4 hours. Lift-out glass & 4" legs for easy 
cleaning. Display racks rotate & stop when 
door is open.

2404
Marmite en acier inoxydable avec élément 
intégré. Appareil pour souffler de 4 oz. 
Le plateau double permet d’alimenter 
l’appareil en eau pendant 3 à 4 heures. 
Nettoyage facile grâce à la vitre et les 
pattes amovibles. Le présentoir rotatif 
s’arrête à l’ouverture de la porte.

Popcorn Machine

Machine à maïs soufflé

T-2000
160 one ounce-servings per hour. 
Available in antique version with 
Hand painted scroll.

T-2000
Produit 160 portions de 1 oz 
à l’heure. Offerte en version 
antique munie d’une banderole 
peinte à la main.

Cretors 8 oz. Popcorn Machine

Machine à maïs soufflé 
Cretors 8 oz



Camkiosk® Carts 
•	 Build sales off premise and in non-traditional locations. 
•	 Two insulated food storage cabinets maintain safe hot or 

cold food and/or beverage temperatures for hours. 
•	 Each cabinet holds the following quantities of full size food 

pans or Cambro trays: 
    12 each 2 1/2" (6.5 cm) Deep Food Pans 
    8 each 4" (10 cm) Deep Food Pans 
    6 each 6" (15 cm) Deep Food Pans 
    4 each Cambro Metric 2025 Trays 
    8 each Cambro Metric 3253 Trays 
•	 Choose from models with 4 or 6 countertop food pan wells.  

Holds pans up to 6" (15 cm) deep. 
•	 Use Optional Well Covers to cover food pans wells and 

increase countertop space.
•	 Durable polyethylene exterior with foam insulation will not 

crack, dent, bubble, chip or break. 
•	 Easy to clean. 
•	 Heavy duty 6" (15.2 cm) casters roll smoothly from kitchen 

to location then lock in place. 
•	 Select from models with canopy or umbrella to help keep 

outdoor food service cool and protected. 
•	 Add optional Bridge accessory to connect the Cart with a 

CamKiosk Hand Sink or Work Station.
Chariots CamKiosk®

•	 Établissez des points de vente hors site et dans des endroits non 
traditionnels.

• 	Deux compartiments isolés permettent le stockage des boissons et des 
aliments afin de les maintenir chauds ou froids. Ils seront conservés à 
des températures sécuritaires pendant des heures.

• 	Chaque compartiment peut contenir le nombre suivant de plateaux 
Cambro pleine grandeur ou de récipients :

	 12 récipients d’une profondeur de 2 ½" (6,5 cm)
	 8 récipients d’une profondeur de 4" (10 cm)
	 6 récipients d’une profondeur de 6" (15 cm)
	 4 plateaux Cambro Metric 2025
	 8 plateaux Cambro Metric 3253
• 	Choisissez parmi nos modèles à 4 ou 6 puits pour des récipients ayant 

jusqu’à 6" de profondeur (15 cm).
• 	Les couvercles offerts en option permettent de recouvrir les puits et 

d’augmenter la surface du comptoir.
• 	Fabriqués en polyéthylène très résistant, garanti contre les fissures, les 

bosselures, les boursouflures, les ébréchures et le bris.
• 	Facile à nettoyer.
• 	Les roues pivotantes très résistantes de 6" (15,2 cm) permettent de 

transporter aisément le chariot de la cuisine au lieu de service puis de le 
verrouiller en place.

• 	Proposés en modèles à auvents ou à parasols qui vous aident à garder 
l’aire de service fraîche et protégée.

• 	Le module-pont offert en option permet de raccorder le chariot à un plan 
de travail ou à un évier CamKiosk.
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